
PLATS
17€ à la carte

Plat du jour
ou

Saucisson chaud sauce au vin 
ou

Suprême de poulet sauce forestière 
ou

Dahl de lentilles corail (VEG)

ENTRÉES
10€ à la carte

Salade du jour
ou

Lentilles et saucisse fumée
ou

Terrine du moment
ou

Burrata au pesto

DESSERTS
A la carte

FROMAGES
5€ à la carte

Assiette de trois fromages 
ou

Fromage blanc
ou

Cervelle de canut

(Accompagnements selon les arrivages)

Parmi : Entrées / Plats / Fromages / Desserts
2 au choix : 22 €     3 au choix : 27 € 

4 au choix : 32 €

Prix TTC, service  compris, boissons non comprises, origines et allergènes disponibles en dernière page et à la
demande. Merci de nous indiquer vos éventuelles allergies ou intolérances lors de la commande

Midis de semaine



BRUNCH
Samedis et Dimanches

FORMULE BRUNCH 26€ :
1 boisson froide

1 boisson chaude
1 assiette salée

1 assiette sucrée

BOISSONS FROIDES
Jus d’orange

Jus de Pomme
Jus d’abricot

BOISSONS CHAUDES
thés, cafés & chocolats

à la carte 

ASSIETTES SALÉES

Bagel du Nord
(Avocat, Saumon)

Oeufs à la coque,
mouillettes beurre au lard

fumé et lamelles de compté

Bagel Italien
(Burrata, jambon truffé)

ASSIETTES SUCRÉES

Fromage blanc granola et sa
brioche à la praline

Assiettes de pancakes aux
fruits de saison

Dessert du moment

Prix TTC, service  compris, boissons non comprises, origines et allergènes disponibles en dernière page et à la
demande. Merci de nous indiquer vos éventuelles allergies ou intolérances lors de la commande



REPAS SPECTACLE
Vendredis et Samedis Soirs

ENTRÉES
Saumon gravlax

ou
Salade burrata au pesto (VEGE)

 PLATS
Suprème de poulet sauce morille et sa purée 

ou
Dahl de lentilles corail (VEG)

DESSERT
Royal au chocolat

ou
Tarte à praline

BOISSON
½ bouteille de champagne,

vin ou soft par personne 

Billet spectacle + Repas
90 € / personne

Prix TTC, service  compris, boissons non comprises, origines et allergènes disponibles en dernière page et à la
demande. Merci de nous indiquer vos éventuelles allergies ou intolérances lors de la commande



A PARTAGER

Planche 
(Fromages / Charcuteries / Mixte )

18€

Duo de tartinables
(Houmous et tomate séchée)

8€

Croq St Marcelin x5
6€

Terrine du moment
10€

Burrata au pesto
10€

Ventrèche de thon albacore
ou

Sardine à l’huile
ou

Moules à l’escabèche à tartiner
8€

Prix TTC, service  compris, boissons non comprises, origines et allergènes disponibles en dernière page et à la
demande. Merci de nous indiquer vos éventuelles allergies ou intolérances lors de la commande



Dessert du jour
6€

Royal au chocolat
7.5€

Le Baba au rhum, accompagné de sa bouteille
7.5€

Tiramisu l’original, servi à la cuillère !
7.5€

Tarte à la praline
6€

Véritable flan pâtissier
5€

Tarte aux fruits cuits
7€

Duo Cookies et sa glace
6€

Glace 1/2/3 boules
parfums : 

3€ / 4€ / 5€
Supplément chantilly 1€

DESSERTS

Prix TTC, service  compris, boissons non comprises, origines et allergènes disponibles en dernière page et à la
demande. Merci de nous indiquer vos éventuelles allergies ou intolérances lors de la commande



CAFÉS,THÉS,
CHOCOLATS

LES CAFÉS & CHOCOLATS

E x p r e s s o  1 0 0 %  a r a b i c a  1 0 c l  -  2 €

d o u b l e  e x p r e s s o  1 0 0 %  a r a b i c a  2 0 c l  -  3 €

A l l o n g é  1 0 0 %  a r a b i c a  2 0 c l  -  3 €

C A P U C C I N O  /  L A T T E  /  C H A Ï  L A T T E  2 5 C L  -  4 €

C H O C O L A T  C H A U D  2 5 C L  -  4 €

INFUSIONS ET ROÏBOS
T H É I È R E  4 0 C L  -  4 €

S E L E C T I O N  H U M M A N & T E A

M A H A U T

R O O I B O S  V A N I L L E

A R I S T I D E

I N F U S I O N  D E  F R U I T S  F I G U E ,  P O M M E  E T  G I N G E M B R E .  B I O

M O R P H É E

I N F U S I O N  C I T R O N N E L L E ,  O R A N G E  E T  V E R V E I N E .  B I O  

Prix TTC, service  compris, boissons non comprises, origines et allergènes disponibles en dernière page et à la
demande. Merci de nous indiquer vos éventuelles allergies ou intolérances lors de la commande



CAFÉS,THÉS,
CHOCOLATS

LES THÉS
T H É I È R E  4 0 C L  -  4 €

S E L E C T I O N  D E  T H É S  H U M M A N & T E A

E N G L I S H  B R E A K F A S T

T H É  N O I R  D A R J E E L I N G  E T  C E Y L A N

O C T A V E

T H É  N O I R  P Ê C H E  D E  V I G N E .  B I O

M A R Y

E A R L  G R E Y  N O I R  P R O V E N C E  ( F L E U R S  D E  L A V A N D E )

M I L K Y  O O L O N G

T H É  B L E U  L É G È R E M E N T  O X Y D É  A U X  N O T E S  L A C T É E S  E T  D E  G I N S E N G

C O R É E  V E R T  

T H É  V E R T  D E  L ' Î L E  D E  J E J U ,  M É T H O D E  J A P O N A I S .  B I O

M A O  J I A N  J A S M I N  B I O

T H É  V E R T  M A O  J I A N  J A S M I N  C E R T I F I É  B I O ,  P R O V I N C E  D E  G U A N G X I

S E L M A

T H É  V E R T  G U N P O W D E R ,  M E N T H E  D O U C E  E T  M E N T H E  P O I V R É E  -  B I O

O L Y M P E

T H É  B L A N C  P O M M E ,  P Ê C H E  E T  F L E U R  D E  S U R E A U .  B I O

Prix TTC, service  compris, boissons non comprises, origines et allergènes disponibles en dernière page et à la
demande. Merci de nous indiquer vos éventuelles allergies ou intolérances lors de la commande



BOISSONS
LES BULLES

P R O S E C C O  T R E V I S O  -  6 € / 3 0 €

 B R U T  B L A N C  -  I T A L I E  D O C

P R O S E C C O  R O S É  -  7 € / 3 5 €

 B R U T  R O S É  -  R I C C A D O N N A -  I T A L I E  D O C

C H A M P A G N E  M A I S O N  L E N O B L E  -  1 3 € / 4 0 € / 7 5 €

E X T R A  B R U T  B L A N C  -  H V E  

C H A M P A G N E  R O S É  M A I S O N  L E N O B L E  -  1 5 € / 9 0 €

R O S É  -  H V E  

C H A M P A G N E  B L A N C  D E  N O I R  M A I S O N  L E N O B L E  -  1 1 5 €

P R E M I E R  C R U  B R U T  B L A N C  D E  N O I R  -  H V E  -  2 0 1 6

LES VINS ROUGES
C Ô T E  D U  R H Ô N E  -  5 € / 2 3 €

B I O  - D O M A I N E  G I N I E S -  W 7 / A L O U E T T E  -  A O P  

 C O R B I È R E  L E S  P I P E L E T T E S  -  5 . 5 0 € / 2 6 €

 B I O D Y N A M I E  -  D O M A I N E  S T E  M A R I E  L E S  C R O Z E S  -  A O P  

B E A U J O L A I S  C Ô T E  D E  B R O U I L L Y  B R U H L I É  -  7 . 5 0 € / 3 7 €

D O M A I N E  R U E T  -  A O P  

P I C  S A I N T  L O U P  E S P R I T  -  8 € / 4 1 €

B I O  -  M A S  D E  P A Y R O L L E  -  A O P  

B O U R G O G N E  H A U T E  C Ô T E  D E  B E A U N E  -  5 6 €

V I E I L L E S  V I G N E S  -  M A I S O N  C H A R L E S  P È R E  &  F I L L E S  -  2 0 2 3

C R O Z E S  H E R M I T A G E  A L T I T U D E  3 3 0  -  7 8 €

B I O  -  D O M A I N E  D E L H O M E  -   2 0 2 3

C Ô T E  R O T I E  C O E U R  D E  R O S E  -  9 8 €

D O M A I N E  D E  R O S I E R  -  2 0 2 2

(Verre 12cl / demi-bouteille 37,5cl)
(bouteille 75cl)

Prix TTC, service  compris, boissons non comprises, origines et allergènes disponibles en dernière page et à la
demande. Merci de nous indiquer vos éventuelles allergies ou intolérances lors de la commande



BOISSONS
LES VINS BLANCS

C É V E N N E  C H A R D O N A Y  -  5 € / 2 4 €

B L A N C  S E C  -  B I O  -  R H Ô N E  -  D O M A I N E  D E  L A  T O U R  D E  G Â T I G N E

C H A P E A U  M E L O N  -  5 . 5 0 € / 2 5 €

B L A N C  S E C  -  V I N  D E  L O I R E  -  D O M A I N E  H U C H E T

C Ô T E  D E  G A S C O G N E  L A  D E M O I S E L L E  -  6 € / 2 6 €

B L A N C  M O E L L E U X  -  D O M A I N E  L A B A L L E  -  I G P

C H A B L I S  -  5 2 €

B L A N C  S E C  -  D O M A I N E  C O U R T A U L T  M I C H E L E T

R I E S L I N G  G R A N D  C R U  P R A E L A T E N B E R G  -  7 0 €

B L A N C  S E C  -  B I O  -  D O M A I N E  L E S  F R È R E S  E N G E L  -  2 0 2 0

P O U I L L Y  F U I S S É  C L O S  S C E L L É S  -  7 5 €

B L A N C  S E C  -  B I O D Y N A M I E  -  D O M A I N E  M A R C E L  C O U T U R I E R  -  2 0 2 4

C R O Z E S  H E R M I T A G E  K A O L I N  -  7 5 €

B L A N C  S E C  -  D O M A I N E  D E L H O M E  -  2 0 2 4

(Verre 12cl / bouteille 75cl)

LES VINS ROSÉS
V E N T O U X  A R M O N I A  -  5 € / 2 4 €

B I O  -  D O M A I N E  D E  L A  C A M A R E T T E  -  A O P

C Ô T E A U X  D ’ A I X  R O Q U E R O U S S E  -  2 8 €

B I O  -  D O M A I N E  D E  C A L A V O N  -  A O P

Prix TTC, service  compris, boissons non comprises, origines et allergènes disponibles en dernière page et à la
demande. Merci de nous indiquer vos éventuelles allergies ou intolérances lors de la commande



DIGESTIFS

G E T  2 7  ( M E N T H E )  -  6 €  

G E T  C I T R O N   -  6 €

L I M O N C E L L O  -  6 €

B U M B U  C R E A M  -  6 €

B E L L A Y  -  6 €

SOFTS

F I N E  C O L A  /  F I N E  C O L A  Z E R O  3 3 C L  -  4 . 0 0 €

T H É  G L A C É  P Ê C H E  3 3 C L  -  4 . 0 0 €

L A  F R E N C H  T O N I C  B I O  2 5 C L  -  4 . 0 0 €

T O N I C  P A M P L E M O U S S E  R O S E  2 0 C L  -  4 . 0 0 €

L I M O N A D E  C I T R O N  V E R T  3 3 C L  -  4 . 0 0 €

J U S  D E  F R U I T  2 5 C L  -  4 . 0 0 €

G I N G E R  B E E R  B I O  2 5 C L  -  4 , 0 0 €

P E R R I E R  3 3 C L  -  4 , 0 0 €

BOISSONS
LES BIÈRES PRESSIONS

( 4 € / 7 . 5 € )

B R A S S E R I E  D U  M O N T  B L A N C  B L O N D E

B R A S S E R I E  D U  M O N T  B L A N C  V E R T E  

B R A S S E R I E  D U  M O N T  B L A N C  I P A

B R A S S E R I E  D U  M O N T  B L A N C  B I È R E  D U  M O M E N T

(Verre 4cl)

(Demi 25cl / Pinte 50cl)

SHOOTERS

S A V E U R S  A U  C H O I X

1  S H O O T E R  4 €

6  S H O O T E R S  1 8 €

L E  M È T R E  3 0 €

(Shooter 2cl)

Prix TTC, service  compris, boissons non comprises, origines et allergènes disponibles en dernière page et à la
demande. Merci de nous indiquer vos éventuelles allergies ou intolérances lors de la commande



COKTAILS CLASSIQUES 12€
P O R N S T A R

V O D K A ,  L I Q U E U R  D E  V A N I L L E ,  C I T R O N  V E R T ,  F R U I T  D E  L A  P A S S I O N  E T

S H O T  D E  P R O S E C C O

S P R I T Z  A P E R O L
A M E R  D ’ O R A N G E  A P E R O L ,  P R O S E C C O ,  E A U  G A Z E U S E

H U G O  S P R I T Z  
S U R E A U ,  P R O S E C C O ,  M E N T H E ,  E A U  G A Z E U S E

L O N D O N  M U L E
G I N ,  C I T R O N ,  G I N G E R  B E E R

M O S C O W  M U L E
V O D K A ,  C I T R O N ,  G I N G E R  B E E R

COCKTAILS

COKTAILS MAISON  14€
L E  R O M A N T I Q U E

L I Q U E U R  D E  F L E U R S  D E  F L O R E N C E ,  T O N I C P A M P L E M O U S S E  R O S E ,  E T

P R O S E C C C O

L ’ A M A N T
L I Q U E U R  D E  L I T C H I ,  L I Q U E U R  D E  C H A M B O R D ,  A N A N A S  E T  C R A M B E R R Y

L ’ A M O U R E U X
C R È M E  D E  C I T R O N ,  C R Ê M E  D E  P O M M E ,  J U S  D E  P O M M E  E T  C I T R O N  V E R T

(Verre 12cl)

Prix TTC, service  compris, boissons non comprises, origines et allergènes disponibles en dernière page et à la
demande. Merci de nous indiquer vos éventuelles allergies ou intolérances lors de la commande



COKTAILS SIGNATURE 14€
G A N T  D E  V E L O U R S  

( B Y  A N A Ï S )

A M A R O ,  P A S S O A ,  S O H O ,  M A N G U E ,  P R O S E C C O  R O S É  

M O N  T R U C  E N  P L U M E S
( B Y  A N A Ï S )

L I Q U E U R  D E  C I T R O N  E T  P O M M E ,  A B R I C O T ,  P R O S E C C O

L E  L É A
( B Y  L E A  S I M U L A T I O N )

G I N ,  S I R O P  D E  S U R E A U ,  C I T R O N ,  P R O S E C C O

COKTAILS SANS ALCOOL 10€
L A  S I M U L A T I O N

S I R O P  D E  S U R E A U ,  J U S  D E  C I T R O N ,  P R O S E C C O  S A N S  A L C O O L

P U R P L E  E Y E S
S P I R I T U E U X  S A N S  A L C O O L  V E R V A I N E  E T  B A I E S  D E  G E N I È V R E ,  S I R O P  D E

S U R E A U ,  S I R O P  D E  V I O L E T T E ,  J U S  D E  C I T R O N ,  T O N I C

V I R G I N  P I N A  C O L A D A
C R È M E  D E  C O C O ,  A N A N A S ,  S I R O P  C O C O

P I N K
N O N A  J U N E  ( G I N  S A N S  A L C O O L ) ,  T O N I C  P A M P L E M O U S S E  R O S E

V I R G I N  S P R I T Z
N O N A  S P R I T Z ,  P R O S E C C O  S A N S  A L C O O L ,  E A U  G A Z E U S E

B A L L E R I N E
J U S  D E  L I T C H I ,  S I R O P  D E  R O S E ,  S I R O P  D E  S U R E A U

Prix TTC, service  compris, boissons non comprises, origines et allergènes disponibles en dernière page et à la
demande. Merci de nous indiquer vos éventuelles allergies ou intolérances lors de la commande


	Midis de semaine
	ENTRÉES
	10€ à la carte
	Salade du jour ou Lentilles et saucisse fumée ou Terrine du moment ou Burrata au pesto

	PLATS
	17€ à la carte
	Plat du jour ou Saucisson chaud sauce au vin  ou Suprême de poulet sauce forestière  ou Dahl de lentilles corail (VEG)
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	½ bouteille de champagne, vin ou soft par personne
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